
PREPARAÇÃO

1. Numa taça, misture a massa com a cenoura, a maionese e o ketchup.
Depois de bem misturado, junte o fiambre e mexa.
2. Num prato de servir redondo, coloque à volta as folhas de endivias.
No meio, coloque a massa.
Por cima, espalhe o tomate, o queijo feta e as azeitonas.
3. Leve ao frigorífico durante 1 hora para ficar fresquinha.
E está pronta a servir.

INGREDIENTES PARA 2 PESSOAS
TEMPO DE PREPARAÇÃO: 15 MINUTOS

2 chávenas de chá de massa colorida cozida
150g de queijo feta cortado em cubinhos

100g de fiambre de peru ou de frango cortado em cubinhos
1 cenoura ralada

2 endivias
10 tomates cherry cortados ao meio

12 azeitonas pretas
2 colheres de sobremesa de maionese

3 colheres de chá de ketchup

SALADA DE QUEIJO FETA COM ENDIVIAS E MASSA

www.saborintenso.com

http://www.saborintenso.com/f22/salada-queijo-feta-endivias-massa-14569/

Custo: 4.00 € ; Custo por pessoa: 2.00 €

http://www.saborintenso.com/ebook - eBook SaborIntenso
Livro de Culinária com 420 páginas

Saborintenso.com


