TOMATES RECHEADOS COM CAMARAO

INGREDIENTES PARA 4 PESSOAS

4 tomates grandes
300g de camarao cozido cortado em pedacinhos
2 ovos cozidos picados
Salsa picada q.b.
1 chavena de cha de maionese
Azeitonas pretas descarocgadas g.b.
Sal g.b.
Pimenta q.b.

PREPARACAO

Corte uma tampa no tomate e com a ajuda de uma faca retire metade da polpa. Repita o procedimento
nos restantes tomates.

Depois dos tomates arrajados, tempere com sal e pimenta.

Numa taca coloque o camarao, o ovo picado, a salsa picada e a maionese. Misture tudo.

Recheie os tomates com o preparado.

Decore os tomates com as azeitonas descarogadas.

Opcionalmente, decore o prato com camaroes.

Custo: 5.70 € ; Custo por pessoa: 1.42 €

http://www.saborintenso.com/f21/tomates-recheados-camarao-850/
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