
PREPARAÇÃO

Enrole duas fatias de bacon em cada queijo e prenda o bacon com a ajuda de 2 palitos.
Tempere de ambos os lados com pimenta e folinhas de tomilho.
Leve ao forno pré-aquecido nos 200º entre 10 a 15 minutos até o bacon ficar cozinhado.
Com cuidado coloque os queijos numa travessa e decore com a salada verde de alface e agriões.

INGREDIENTES PARA 4 PESSOAS

2 queijinhos de cabra curados
4 fatias de bacon

Tomilho q.b.
Pimenta q.b.

1 salada verde

QUEIJINHOS DE CABRA NO FORNO

http://www.saborintenso.com/f21/queijinhos-cabra-no-forno-703/

Custo: 4.00 € ; Custo por pessoa: 1.00 €
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