SALAME DE CHOCOLATE

INGREDIENTES PARA 18 FATIAS

180g de manteiga

200g de aclcar

150g de chocolate de culindria em p6

1 ovo

200g de bolacha maria picada grosseiramente
Papel de aluminio

Papel vegetal ou papel de manteiga

Tempo de preparacdo: 15 minutos + 6 horas
Custo: 3.50 € | Custo por fatia: 0.19 €

Receita: Neuza Costa
Fotografia e Video: Sandro Vilar
Produzido para www.SaborIntenso.com

Receita em video: http://www.saborintenso.com/f23/salame-chocolate-37501/

PREPARACAO

1. Numa tigela, coloque a manteiga e o agUcar.

Bata até que fique um creme esbranquicgado.

Com uma colher, misture o ovo partido com o creme de manteiga e envolva bem o chocolate.
Por fim, junte as bolachas e misture tudo.

2. Depois de tudo bem misturado, coloque o preparado sobre uma folha de papel vegetal ou de manteiga.
Aconchegue bem com as maos e faca um rolo.

Enrole o papel vegetal e aconchegue bem para que fique um rolo compacto.

Guarde no frigorifico até que fique bem rijo.

3. Depois do salame consistente, retire-o do papel vegetal e embrulhe-o em papel de aluminio.
Guarde no frigorifico até servir.

Sirva o salame cortado as fatias.

A equipa do Saborintenso.com deseja-lhe um bom apetite!
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