
PREPARAÇÃO

Coloque a lata de leite condensado numa panela de pressão com água a cozer durante 1 hora.
Depois do leite condensado cozido, deixe arrefecer.
Abra a lata de leite condensado e junte-o às gemas, bata tudo com a batedeira.
Bata as natas em chantilly.
Junte as natas batidas com o leite condensado e envolva aos poucos.
Numa taça, comece por colocar uma camada de bolacha e uma camada de doce e assim sucessivamente, 
a última camada deverá ser de bolacha.
Leve ao frigorifico até à hora de servir.

INGREDIENTES PARA 8 PESSOAS

1 lata de leite condensado
6 gemas de ovo
3,5 dl de natas
Bolacha ralada

DOCE DA MANA

www.saborIntenso.com

http://www.saborintenso.com/f23/doce-da-mana-349/

Custo: 3.00 € ; Custo por pessoa: 0.38 €
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