DOCE DE PESSEGO

INGREDIENTES

1300g de péssegos descascados sem caraco e
cortados em pedacos

Sumo de uma laranja

Sumo de um limao

750g de aclcar

Tempo de preparacdo: 1 hora e 45 minutos
Custo: 3.00 €

Receita: Neuza Costa
Fotografia e Video: Sandro Vilar
Produzido para www.SaborIntenso.com

Receita em video: http://www.saborintenso.com/f23/doce-pessego-19446/

PREPARACAO

1. Coloque os péssegos numa panela.

Regue com o sumo de laranja e o sumo de limao.

Mexa, tape e deixe cozinhar em lume brando durante 20 minutos.

2. Depois da fruta cozida, passe tudo com a varinha magica.

Junte o agulcar e mexa.

Tape e deixe cozinhar em lume brando entre 1 hora e 1 hora e 15 minutos.
Mexa de vez em quando para ndo agarrar no fundo.

3. Quando o doce estiver consistente, apague o lume e deixe arrefecer.
Depois de frio, guarde em frascos que vedem bem.

Guarde no frigorifico.
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