Vinagrete de Tomate

INGREDIENTES PARA 8 PESSOAS

3 tomates cortados em cubos

1 cebola picada

1 dente de alho picado

Folhas de orégaos secas

4 colheres de sopa de azeite

2 colheres de sopa de vinagre de vinho branco

Sal g.b.
Tempo de preparacao: 5 minutos
Custo: 1.00 € | Custo por pessoa: 0.13 €
Receita: Neuza Costa
Fotografia e Video: Sandro Vilar
Receita em video: http://www.saborintenso.com/f22/vinagrete-tomate-42604/
PREPARACAO
1. Numa tigela, coloque o tomate, a cebola, o alho, 2 a 3 colheres de cha de folhas de orégéos, o azeite e 0
vinagre.

Tempere com sal e misture tudo muito bem.
Guarde no frigorifico até a hora de servir.
A equipa do SaborIntenso.com deseja-lhe um bom apetite!
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