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PREPARAÇÃO

Numa panela com água a ferver, tempere com sal e coza o tortellini durante 3 minutos.
Corte o fiambre em cubinhos.
Numa frigideira aqueça os alhos com a colher de margarina, junte o tortellini escorrido, tempere com noz-
moscada e pimenta e deixe fritar.
Junte o fiambre, os óregãos e deixe aquecer. Junte as natas e mexa bem.
Logo que comece a borbulhar apague o lume.

INGREDIENTES PARA 2 PESSOAS

250g de tortellini fresco
1 fatia de fiambre com 250g

3dl de natas
1 colher (sopa) de margarina

2 dentes de alho picados
Sal q.b.

Óregãos q.b.
Pimenta q.b.

Noz-moscada q.b.

TORTELLINI À CASA

www.saborIntenso.com

http://www.saborintenso.com/f16/tortellini-casa-97/

Custo: 4.60 € ; Custo por pessoa: 2.30 €
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